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DE LA FERME
 

 

N o s  m e n u s  g o u r m a n d s  s o n t  é l a b o r é s  e n  f o n c t i o n  d e s  s a i s o n s ,  d u  j a r d i n ,  d e s  i n s p i r a t i o n s  &  d e  V o u s .  
N o t r e  m e n u  u n i q u e  c o m p o s é  d e  p l u s i e u r s  m e t s  c o p i e u x  à  p a r t a g e r  e n  t o u t e  c o n v i v i a l i t é .

V o i c i  q u e l q u e s  e x e m p l e s  d e  p l a t s  p o u r  v o u s  a i g u i s e r  l ’ a p p é t i t  !   

C U I S I N E  E C O  R E S P O N S A B L E
( b i o ,  l o c a l e  &  d u  j a r d i n )

2 7 €  
p a r  p e r s o n n e
h o r s  b o i s s o n s
E n f a n t  d e  - 1 2  a n s :  1 2 €

T o u t  e s t  f a i t  m a i s o n ,  s a u f  c e
q u e  c e r t a i n s  c o p a i n s  p a y s a n s
f o n t  m i e u x  q u e  n o u s  !  
N i c o  &  H u g o  n ” o n t  q u ' u n e
e n v i e :  
c ' e s t  d e  v o u s  r é g a l e r  
a v e c  l e s  p r o d u i t s  d u  j a r d i n .

U n e  o c c a s i o n  p a r t i c u l i è r e  o u
u n  m e n u  à  p e r s o n n a l i s e r  ?  
O n  e n  d i s c u t e  a v e c  p l a i s i r  : )

Entrées
Beignets de consoude fraîche 
Salade "Nico" à la sauce sauvage de sureau noir
Gaspacho de courgette & Feda de Chastanet

Plats
Cuisses de poulet marinés à la liqueur de merisier
Pommes de terres croustillantes au paprika
Légumes croquants & Pesto sauvage
Délice cru au choux rouge façon "Kaisy"

Tajine aux caillettes cévenoles 
Rougail ardéchois aux tomates du jardin
Escalivade colorée aux noisettes torréfiées 
Salades de radis & concombre, sauce au yaourt de brebis
& à l'aneth    

Desserts
souvent accompagnés de glace paysanne de Rocles 

Carotte cake del Nico
Crumble de fruits à la cacahuète & au coulis de raisins du
jardin
Gâteau de courgette chocolat noir  


